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Załącznik nr 1 

do zaproszenia do złożenia oferty 

OFERTA  CENOWA      

na realizację zadania:         

Zakup artykułów spożywczych na potrzeby projektu pn.

„Utworzenie Klubu Seniora w miejscowości Lipa”
STRONA ZAMAWIAJĄCA

  Gminny Ośrodek Pomocy Społecznej

26-242  Ruda Maleniecka, Ruda Maleniecka 105A

 
OFERTA ZŁOŻONA PRZEZ    

Pełna nazwa Wykonawcy:   .......................................................................................................................................

Dokładny adres:  ........................................................................................................................................................

Telefon: ......................................................................................................................................................................

Faks:................................................................        e-mail:…………………………..………………

NIP………………….………….……………………………..…          REGON…………………….……………………………………

Nazwisko osoby do kontaktu    …………….………………………………………………

1. Oferuję wykonanie dostawy w następującej cenie:  
netto: ……………………………………………………………... zł.

podatek VAT: ……………………………………………………. zł.

brutto: …………………………………………………………….. zł.

Słownie: …………………………………………………………………………………………………….………

2. Oświadczenie dot. aspektu społecznego

( zatrudnię co najmniej 1 osobę bezrobotną do realizacji zamówienia 

( nie zatrudnię osoby bezrobotnej do realizacji zamówienia 

(w przypadku braku zaznaczenia żadnej z powyższych „check-boxów” przyjęte zostanie „brak zatrudnienia osoby bezrobotnej do realizacji zamówienia”)

3. Oświadczam, że cena zadeklarowana w mojej ofercie zawiera wszystkie koszty wykonania zamówienia, które poniesie Zamawiający.

4. Deklaruję sukcesywną realizację zamówienia w terminie:   do dnia 30.04.2023r.
4. Deklaruję realizację zamówienia z należytą starannością, zgodnie z obowiązującymi przepisami prawa, normami, dokumentami opisującymi przedmiot zamówienia, przepisami bhp.
5. Oświadczam, że posiadam wszystkie informacje niezbędne do przygotowania oferty, znane są mi szczegółowe warunki udzielenia zamówienia i akceptuję je.

6. W przypadku wyboru mojej oferty zobowiązuję się do podpisania umowy w terminie i miejscu wskazanym przez Zamawiającego.

7. Akceptuję termin dokonania zapłaty za zrealizowany przedmiot zamówienia – 30 dni od daty złożenia każdej prawidłowo wystawionej faktury (częściowej).
Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 roku, wobec wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia publicznego będącymi  osobami fizycznymi, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.*
* 
w przypadku gdy Wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących               lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia Wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie).

.......................................dn...................                                           .................................................

                                                                                                                                   (pieczęć  i  podpis Wykonawcy)

Załącznik do oferty cenowej 

Wykonawca określa ceny brutto poszczególnych produktów uwzględniając ilości podane przy każdej pozycji.
A.  a) Herbata czarna ekspresowa (30 saszetek w opakowaniu)  – 100 szt.  - ……………………

b) Herbata owocowa ekspresowa (30 saszetek w opakowaniu – 100 szt. - ……………………

c) Kawa rozpuszczalna (200g) – 30 szt. - …………………….

d) Kawa ziarnista (1 kg) – 25 szt. ……………………………

e) Paluszki z solą (opakowanie 200g) – 50 szt. ………………………..

f) Pierniczki (opakowanie 1 kg) – 20 szt. …………………………………

g) Ciastka kruche (opakowanie 1 kg) – 20 szt. …………………………..

h) Wafelki (opakowanie 1 kg) – 20 szt. ………………………………

h) Cukier – 20 kg …………………………….

i) Woda mineralna 1,5 litra – gazowana – 50 zgrzewek  .- ……………………..

j) Woda mineralna 1,litra – niegazowana lub lekko gazowana – 50 zgrzewek - ………………………..

k) Śliwki węgierki – 50 kg - …………………………

l) Mandarynki – 50 kg  - ……………………….

ł) Banany – 50 kg - ………………………….

m) Winogron – 50 kg - ………………………….

n) Brzoskwinie – 50 kg - ……………………….

o) Śmietanka do kawy 12%, 500 ml – 53 szt. - ………………………….

p) Ciastka w czekoladzie (opakowanie 1 kg) – 20 szt. . - ……………………..

r) Słodkie bułeczki (z nadzieniem owocowym: truskawkowym, jagodowym, jabłkowym, itp.) –  900 szt. - …………………….

B. Artykułów spożywczych przeznaczonych do prowadzenia zajęć kulinarnych realizowanych              w ramach projektu:

I. MUFFINY

1) Czekolada mleczna 100g – szt. 45  ………………………..
2) Mleko 2% - 1 litr – 15 szt.  …………………………….
3) Jogurt naturalny 150 g – 30 szt. …………………………………..
4) Margaryna 250 g – 30 szt.  ………………………………………
5) Cukier kryształ – 12 kg  …………………………………………………..
6) Mąka pszenna – 6 kg ………………………………………
7) Proszek do pieczenia 30 g – 15 szt. ………………………………
8) Cukier waniliowy 30 g – 12 szt. ……………………….
9) Jajko klasa 0 – 30 szt. ……………………………..
10) Papierowe foremki do muffinek 200 szt. …………………….
II. KEBAB NA FRYTKACH

1)Filet drobiowy – 5 kg ……………………………….
2) Olej do smażenia – 15 litrów ……………………………
3) Przyprawa kebab-gyros 30 g – 15 szt. ………………………….
4) Ziemniaki – 15 kg ……………………………
5) Sól morska – 3 kg ………………………………..
6) Kapusta pekińska  - 9 szt. ……………………………
7) Papryka – 9 kg. …………………………….
8) Szczypiorek – 6 pęczków ……………………………
9) Jogurt naturalny typu grecki 200g – 30 szt………………………………..
10) Czosnek – 3 główki …………………………….
11) Pieprz 30g – 10 szt. ……………………………….
12) Majeranek 30g – 8 szt. ………………………….
III. CIASTECZKA Z BITĄ SMIETANĄ I OWOCAMI

1)Masło 82% tłuszczu 200g – 6 szt. ………………………..
2) Jogurt naturalny 150g – 30 szt. ………………………….
3) Jajko klasa 0 – 15 szt. ………………………….
4) Mąka pszenna – 10 kg ……………………………….
5) Proszek do pieczenia 30g – 10 szt. ………………………..
6) Cukier – 6 kg ………………………….
7) Śmietana 30% 400g – 6 szt. …………………………
8) Śmietan fix 9g – 12 szt. ………………………….
9) Cukier puder 400g – 6 szt. ………………………
10) Truskawki – 9 kg …………………………
11) Borówka – 2 kg ……………………..
12) Banan – 9 kg ……………….
IV. NALEŚNIKI Z TWAROGIEM I SAŁATKA OWOCOWA

1) Mleko 1 litr 2% - 15 szt. …………………..
2) Jaja – 15 szt. …………………….
3) Woda gazowana 1,5 l – 6 szt. …………………….
4) Mąka pszenna – 12 kg …………………………
5) Cukier kryształ – 3 kg ……………………….
6) Twaróg mielony w wiadereczku – 15 kg ………………………
7) Maliny 100g opakowanie – 15 szt. ………………………..
8) Borówka 125g opakowanie – 15 szt. …………………………..
9) Truskawki – 12 kg …………………………….
10) Sok pomarańczowy 2 l – 9 szt. ……………………………
11) Cukier puder 400 g – 6 szt. ……………………………….
12) Olej do smażenia 5 litrów – 3 szt. ……………………………
13) Banan – 6 kg ………………………..
14) Śliwka – 6 kg …………………….
15) Kiwi – 6 kg ………………………
16) Cukier waniliowy 30g – 12 szt. …………………
V. GRZANKI

1) Bagietka – 18 szt. ………………………
2) Jaja – 15 szt. ……………………..
3) Masło 82% tłuszczu 200g – 8 szt. ………………………
4) Rukola min. 200g – 4 szt. …………………….
5) Ogórek świeży – 6 kg ………………………………..
6) Rzodkiewka – 9 pęczków …………………………..
9) Szczypiorek – 6 pęczków …………………………..
10) Koperek – 6 pęczków ………………………………
11) Kiełki rzodkiewki 50g – 6 szt. ………………………
12) Kiełki buraka 50g – 6 szt. …………………………..
13) Twaróg kanapkowy naturalny 150g – 12 szt……………………….
14) Papryka – 9 kg …………………………..
15) Pomidorki koktajlowe – 9 kg………………………..
VI Pozostałe:

1) Marchew – 70 kg ………………………….
2) Cebula – 60 kg …………………………..
3) Cukinia – 30 kg …………………………….
4) Cytryna – 50 kg ……………………………..
5) Mix sałat – 10 kg ………………………….
6) Pomidory – 60 kg ………………………….
7) Seler – 30 kg …………………………….
8) Ogórek zielony 60 kg ………………………
9) Rzodkiewka 50 pęczków …………………………
10) Cebula czerwona – 30 kg ………………………..
11) Czosnek – 70 szt. ………………………
12) Awokado – 40 szt. ………………………….
13) Papryka czerwona 20 kg …………………….
14) Papryka żółta – 20 kg ………………………..
15) Papryka zielona – 20 kg …………………………..
16) Pomidorki koktajlowe – 25 kg ………………….
17) Sałata rzymska – 10 szt. …………………..
18) Sałata masłowa – 25 szt. …………………..
19) Sałata lodowa – 40 szt. ……………………..
20) Kapusta pekińska 40 szt. ………………….
21) Cykoria 10 szt. ……………………….
22) Pietruszka zielona 40 pęczków …………………….
23) Bazylia świeża – 8 doniczek …………………….
24) Szczypiorek 50 pęczków ………………….
25) Pieczarki – 70 kg ………………….
26) Buraki – 60 kg ………………………….
27) Por 25 kg ……………………………
28) Ziemniaki – 130 kg………………………..
29) Pietruszka korzeń 20 kg ……………………..
30) Dynia – kg 20 ………………………..
31) Jabłko – 70 kg …………………………
32) Gruszka – 50 kg ………………………
33) Borówki amerykańskie – 6 kg ………………
34) Banany – 50 kg ………………………..
35) Ananas – 30 szt. ……………………..
36) Pomarańcze – 25 kg ……………………….
37) Truskawki – 30 kg ………………………..
38) Czereśnie – 20 kg ……………………………
39) Śliwki węgierki – 30 kg …………………..
40) Brzoskwinie – 20 kg …………………………
41) Winogron zielony – 30 kg ………………………….
42) Winogron czerwony – 30 kg …………………………
43) Szpinak – 10 kg ………………………..
44) Kalafior – 30 szt. ……………………..
45) Brokół – 30 szt. ………………………………
46) Słonina – 15 kg ……………………………
47) Pierś z kurczaka – 60 kg ………………………….
48) Wołowina – 30 kg ………………………
49) Kurczak cały – 50 kg …………………….
50) Ćwiartki z kurczaka – 55 kg ……………………….
51) Mięso mielone z łopatki – 12 kg ……………………
52) Boczek parzony – 25 kg …………………….
53) Boczek wędzony – 25 kg …………………….
54) Żeberka – 50 kg …………………….
55) Karczek – 50 kg ………………….
56) Łopatka – 40 kg ……………………
57) Schab – 45 kg …………………………
58) Masło 200 g – 60 szt. …………………………
59) Jaja Klasa 0 – 1000 szt. ……………………..
60 ) Mleko UHT 1 litr – 100 szt. ……………………….
61) Maślanka 1 litr – 20 szt. ……………………….
62) Śmietana 18% 400 g – 50 szt. …………………….
63) Śmietana 36% 400 g – 50 szt. ……………………………
64) Ser żółty – 20 kg ……………………………
65) Ser parmezan 5 kg …………………………
66) Bułki kajzerki 50 szt. ………………………..
67) Kakao 200 g – 10 szt. ………………………..
68) Oliwa extra vergine – 8 litrów ……………………..
69) Ocet winny biały – 3 litry …………………….
70) ocet winny czerwony – 2 litry …………………………
71) Ocet balsamiczny – 3 litry ………………………
72) Pomidory suszone – 5 kg …………………..
73) Pestki dyni - 2 kg ……………………………
74) Pestki słonecznika 5 kg ………………………….
75) Oliwki zielone 250 ml – 20 szt. ………………………..
76) Oliwki czarne 250 ml – 20 szt. …………………………
77) Pieczarki marynowane 370 ml – 15 szt. ………………………
78) Ogórki kiszone – 30 kg ……………………………
79) Korniszony 900ml – 30 szt. ………………………
80) Orzechy laskowe – 6 kg …………………………
81) Orzechy włoskie – 6 kg ……………………..
82) Migdały – 6 kg ……………………..
83) Rodzynki suszone – 100g – 50 szt. ……………………
84) Czekolada gorzka 100g – 50 szt. ……………………….
85) Musztarda delikatesowa 185 g – 40 szt. ………………………
86) Miód wielokwiatowy 900 ml – 15 szt………………………..
87) Sól – 10 kg …………………………..
88) Pieprz czarny 50g – 70 szt……………………………..
89) Papryka słodka 20g – 40 szt. ……………………………..
90) Papryka ostra 20g – 40 szt. ………………………
91) Tymianek 20g – 20 szt…………………………..
92) Oregano 20g – 20 szt……………………………
93) Zioła prowansalskie 20g – 40 szt………………………………..
94) Rozmaryn 20 g – 15 szt. ……………………………
95) Kolendra 20 g – 15 szt. ……………………………
96) Cynamon 20g – 25 szt. …………………………..
97) Imbir 20g – 10 szt. ………………………………
98) Masło orzechowe 300g – 20 szt. …………………………………….
99) Nutella 350g  - 25 szt. ……………………………….
100) Dżem owocowy 280g – 30 szt. ………………………………..
101) Olej do smażenia – 55 litrów …………………………………
102) Mąka 450 – 80 kg …………………………………
103) Pomidory w puszce 400g – 50 szt. ……………………………..
104) Liść laurowy 20g – 40 szt. …………………………..
105) Ziele angielskie 20g – 50 szt. ………………………
106) Grzyby suszone podgrzybek – 8 kg ………………………….
107) Ryż – 10 kg ………………………….
108) Ryż paraboliczny 4 torebki – 10 szt. …………………………
109) Kasza gryczana – 8 kg …………………..
110) Kasza jęczmienna – 5 kg ……………………..
111) Fasola biała – 8 kg ………………………
112) Makaron świderki 500g – 20 szt. ……………………………
113) Makaron muszelki 500g – 15 szt. …………………………
114) Makaron wstążki 500g – 15 szt. …………………….
115) Majonez 700ml – 40 szt. ………………………..
116) Ketchup 450-480 ml – 40 szt. …………………….
117) Margaryna 250g – 60 szt. ………………………..
118) Serek Mascarpone 250g – 40 szt………………………
119) Kapusta biała główki – 30 szt. ………………………………
120) Kapusta kiszona – 50 kg …………………………….
121) Szynka wieprzowa – 15 kg ………………………..
122) Szynka drobiowa – 15 kg …………………………….
123) Kiełbasa cienka – 30 kg ……………………………
124) Parówki – 15 kg ………………………………..
125) Jogurty naturalne 150g – 70 szt. ……………………………
126) Mąka ziemniaczana – 30 kg ………………………………..
127) Cukier puder 400g – 30 szt. …………………………..
128) Cukier kryształ – 60 kg …………………………………..
129) Cukier waniliowy 30g – 50 szt. ………………………………………
130) Proszek do pieczenia 30g – 50 szt. ……………………….
131) Galaretki owocowe – 50 szt. ……………………………………..
132) Budynie śmietankowe – 50 szt. …………………………………
133) Żelatyna spożywcza – 30 szt. ……………………………….
134) Ananas w puszce 580g – 30 szt. ………………………………..
135) Brzoskwinie w puszce 850g – 30 szt……………………………………. 

136) Tortilla placki pszenne 6 szt. w opakowaniu – 30 szt. …………………………..
137) Makrela wędzona – 15 kg …………………………
138) Śledzie solone – 15 kg……………………………….
139) Śledzie marynowane – 15 kg …………………………….
140) Koncentrat pomidorowy 200g – 60 szt. ……………………………
141) Łosoś wędzony – 6 kg …………………………….
142) Morszczuk płaty mrożone – 15 kg …………………………
143) Dorsz mrożony – 10 kg ……………………………..
144) Mintaj płaty – 10 kg …………………………….
145) Groszek zielony w puszce – 40 szt. ……………………………..
146) Kukurydza w puszce 340g –  40 szt. ………………………
147) Drożdże – 1 kg ………………………………
148) Vegeta – 5 kg ………………………………..
149) Kucharek – 5 kg ………………………………….
OGÓŁEM:  ………………………………….
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